Royman Bravil

RAYMAN BRASIL

Rayman Brosil

LAVA-LOUCAS PROFISSIONAIS

RB250

FICHA TECNICA

Higieniza pratos, talheres, copos, bandejas e lougas em geral.
Indicada para restaurantes e cozinhas industriais, com uma média de 200 servigos/hora.
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Ciclos disponiveis: 120 segundos

Canacidade mecanica:

o 540 pratos/hora (ciclo de 120 segundos)
Capacidade da gaveta:

O 18 pratos

O 36 copos
Temperatura de trabalho:

o Lavagem:55a65°C

o Enxague:85a95°C

o Aquecimento através de resisténcia
Consumo:

o Agua: 2,5 litros/ciclo (Enxague)

O  Energia elétrica:

= 6,55 kWh (monofasico)

Dados Técnicos:

o Voltagens: 220/60/1
Motores: 3/4cve 1/2 cv
Peso: 90 kg
Abertura da porta: 380 mm
Dimensdes: 600 x 638 x 900 (LxPxA)
Fabricagdo em ago inoxidavel AlSI 304
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e Operacdo: Através de bragos giratérios (superior e inferior); controle automatico de agua e
temperatura; Botdo liga/desliga; tanque de lavagem de 18 litros.

e Economia: Produtos quimicos como detergente e secante; diminui possibilidade de quebra de utensilios
no processo de higienizacao; agua; energia; reposicao e mao de obra.

* 0 tempo do ciclo, podem ser alterados de acordo com a necessidade do cliente. (Consultar)

Acessorio padrao
1 gaveta lisa para xicaras, copos ou talheres
1 gaveta com pinos para pratos e bandejas
Dimensdes da gaveta: 500x500x100 mm (LxPxA)

Acessdrio opcional
Gavetas adicionais
Mesa de apoio em aco Inox 304
Projetos conforme a necessidade

.

Botao
Liga/Desliga
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Botao de pulso -
Acionamento lavagem
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